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Dokument erstellt und ausgestellt da RAQ

Pramisse: Dies ist ein Datenblatt, das das verkaufte, Produkt beschreibt. Die genannten
Temperaturwerte sind aus der Anleitung fiir die optimale Verwendung des Produkts unter sicheren
Bedingungen fiir Bediener und Produkthygiene

Food Contact

Artikelnummer Materialien Grofle (in mm)
08102 PP Rolle h1000x50000
Farbe neutral X Blau

Funktionen Lebensmittel-, Kosmetik- oder Tiermatte.
Einhaltung von Ja X keine Nutzungsbeschrankungen:

Maximale Belastung

Schliisselanwendun | Gemiise X Fleisch X Molkerei Gemiise X Fisch X

gen

Reaktionsfihigkeit | (-0 /+ 120 °C), bei wiederholter Anwendung. Fiir eine lingere Lebensdauer vermeiden Sie
auf es, das Produkt unter Hitzestress gewaltsam handzuhaben. (d.h. z. B. gerade aus einem
Betriebstemperatur | Gefrierschrank oder einer Auftauzelle herausgenommen).

en

Stapeln Ja ‘ Nein

Empfindlichkeit Ja (inertes Wasserprodukt). Lingere Verwendung von Salpetersiure oder Soda in Losung,

beim Reinigen beim Waschen, kann im Laufe der Zeit die Oberfliche rauer machen.

Lichtempfindlich Ja ‘

Haltbarkeit Das Produkt ist fiir mindestens 10 Jahre ab Kaufdatum haltbar, unter Beriicksichtigung des
haufigen, richtigen Gebrauchs und der industriellen, sanitiren Reinigung

Funktionen Unterstiitzung fiir manipulierte und transformierende Lebensmittelartefakte.
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Artikelnummer

Materialien Gréfe (in mm)

Fotovorschlag:
Matte

AN NN INISNSN NN '.""v'v""""""v'vv'v
BRI,
100, 0,0, 020.0.0.0.¢.0.0.0.0.0.9¢ 0707070 0 0 0 0 0 0 4
e ete 0% te %o e e te e te ot e ted0tot0l0s ores o e o e oy
S IIIIIIIIIILILIIII AN MR MM HMNN
N IIIIIIIIIIIIILII I I M I I I LI
SIS IIIIILIILILIIIIIIH IR M AR MMN
I IIIIIILIILIIILILIII I MM W I HEHNK
IS0 IIIIIIILIIILIILITI I MM MM R HMXD
Y IIIIIILIILIIILIIILIITI I I M I IR MH
I IIITIIIILIIILIILIIICI I KM IR HXD
S IILIIIIIIILIEIILIIII I M H M HIHN
00000000000 2000 2000 2000 %0 L0000 t0 00300000 050,000 00,
0000000000000 0000200020 2000 03000300000, 000,950 94 0
SIS IIIIILIIILIILIIIIIH A I W IR0
N IIIIIIIILITILIIISIII I IR I M IHK
0000020020020 202020020 20t t0 302030300000 0 0 000 9LY,
SIS IIIITIILIILIIICIITI I MM NI M HI MK
0202020220202 %0 202020 02000 0 S0 0 S0 0c 0 0 0 g0 0 c0,
0006000220000 0% e 0 020 e 000 00 30T o 0 0 0 0 0 0 Y,
020%0%0% %% 20 030 %030 %03 02000 2000000040 %
oetetetoto000e0e 802020003 0S 02000 oS0 30 00000
02020200020 0%
0%0%020%020% 2% 200202030203 02000000070,

020%020% 2020202 %2020 00030703000
02020202022 %% %0 0200030003000 0009

¢
o%e%e

250

1989LILAHNA

| 4002800800000
000000 0400000000000000000005060 0006 oaa et retetets!
| 15090
e ee e sarotetobotatoteatorstatoretaroet ost ooy
| 94%4% %%’
00000000000 000000 000e 00 0g0g 0600 0gUeTe0eteYetesoeryPeds?
0 0 0s 0000000000000 00000, 059,949495959,%0 % 5
0000000000000 00 %0 %020 2626002620 20 %0 S0 00 0 030 T 000 0505
D A IIRAIU NS

020%0%0%0%0%0%6%0%0%0%6 2062062002000 2020002020.9.% %'

»
%&%4

Lieferung von
Artefakten

Dieses Artefakt wurde in Ubereinstimmung der Hygienevorschriften mit Materialien,
welche in Kontakt mit Lebensmitteln innewohnen; hergestellt und geliefert, es ist jedoch
eine Empfehlung, das Produkt vor dem Gebrauch zu waschen, bevor es in Kontakt mit
Lebensmitteln verwendet wird, insbesondere in Risikobereichen (weiffe Rdume,
verderbliche Produktverpackungen usw....)
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